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n LA MARUCA

I.A TABERNADE REFERENCIA capacidad para mas de 150 comensales,

Paco Quirds ~el restaurador desayunos. almuerzos y cenas llenan
santanderino que aterrizé en la capital, esta taberna de la modernidad. En

hace dos afos. con su exitoso CaRadio la cocina, no tan refinada como la de

(c/ Conde de Pedalver. 86)- acaba de Cafadio. no faltan los pimientos asados
abrir este amplio local, de dos plantas de isla; una sopa de pescado aceptable;
(s de entrada con amplia barra, un taco de bonito con p-p«nda yun
informal) y miniterraza abierta. bajo po«ﬂlc flan dt qum Veld: 2

techo en pleno Barrio de Salamanca. Con - 25-30 €

NOS SIGUE GQUSTANDO...

LA TASQUITA DE ENFRENTE
PRODUCTO DE ALTA EXPRESION

Juan Lopez tomé hace 15 ainos las riendas de esta casa
de comidas ~-regentada por su padre, Serafin Lopez
Gaona- que ahora cumple 50 anos. En La Tasquita se
ofrece caza, trufa, angulas, caviar... para dehcna de una

clientela exclusnva que llena sus ocho mesas. C/ Ballesta
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n MEATING

BUENA COCINA DE SIEMPRI
EN UN NUEVO ESPACIO

Un gran restaurante -a dos pasos

de la Puerta de Alcals- con distintas
zonas. Vicente Lorente, restaurador y
propietario. sigue con su buen producto
de referencia. verduras, Pais Vasco y
Navarra. Pescado de Aswms carne
gollcga Puro abor

n EL 38 DE LARUMBE

LA VUELTA DEL MAESTRO
Pedro Larumbe, uno de los histéricos
cocineros, vuelve a la primera linea de
fuego en su remozado restaurante, con
bistré. Este navarro de pro realiza una
cocina renovada sobre las raices de
siempre. Sigue con su mano dtncha
Jnus Almogro C
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